%&wtge/uk@umzeichuwug

Ich bitte alle betroffenen Gaste, welche unter Allegien leiden, mich zu
kontaktieren, um so die Zutaten und Inhaltsstoffe fur Inre Auswahl zu
erfahren, damit Sie auf einer sicheren Vertrauensbasis Ihr Essen genie-
Ben kénnen.

Diese Zutaten sowie die Erzeugnisse davon, I6sen 90 Prozent aller
Lebenmittelunvertraglichkeiten aus und sind deshalb kennzeichnungs-
pflichtig:

- Eier
- Erdnusse
- Fisch

- Glutenhaltige Getreide
(d.h. Weizen, Roggen, Gerste, Hafer, Dinkel, Kamut)

- Krebstiere
- Milch (einschlieBlich Laktose)

- Schalenfrichte (d.h. Mandel, Haselnuss, Walnuss, Kaschun-
uss,
Pecanuss, Paranuss, Pistazie, Macadamianuss, Queensland-
nuss)

- Schwefeldioxid und Sulfite
(bei einer Konzentration von mind. 10 mg/kg oder Liter)

- Sellerie

- Senf

- Sesamsamen
- Soja

- SUBlupinen

- Weichtiere (Schnecken, Tintenfische, Muscheln, Austern)

Die gesetzlich festgelegten Allergene, welche sich in meinen Zutaten
und Gerichten befinden, sind schriftlich dokumentiert und kénnen bei
Bedarf eingesehen werden.

Ich bedanke mich fur Ihr Vertrauen und winsche lhnen einen ange-
nehmen Aufenthalt in unserer Weinstube.

Ursula Hitschler

Juni 2024 / 27.06.2024

Wimmelbuch Pfalz

Wir wimmeln uns
durch die Pfalz

Sieben groBe Wimmelbilder mit
liebevollen Alltagsgeschichten
und Pfalzer Sehenswirdigkeiten
als Hintergrundkulisse

FUr Kinder und Erwachsene

Pappenbuch

16 Seiten

235 x 31,5 cm

ISBN 978-3-948880-18-7
19,99 Euro

VIR PU2ZELN

UNS DURCH DIE 75

Wimmelpuzzle Landau Wochenmarkt

Wir puzzeln uns
durch die Pfalz

Stundenlanger Puzzlespal3 und ein
Must-have fir Pfalzer Puzzlefans

FUr Kinder (ab 10 Jahren)
und Erwachsene

Puzzle mit 1.000 Teilen
68 x 48 cm Endformat
ISBN 978-3-948880-20-0
24,99 Euro

EIN STUCK PFALZ FUR ZUHAUSE
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kleiner warmer
Ziegenkase

in Olivendl mit Krauteroliven
und Baguette

7,00

kleine

Krauter-Garnelen

in Knoblauch-QOlivendl
und Baguette

11,90

kleiner
Wildkrautersalat

mit Himbeer-Vinaigrette,
Sprossen und Kresse

540 <Sveqgan’

kleiner griner
Salat

grune Blattsalate mit
hausgemachtem Dressing
und frischen Krautern

4,50 -;ve(gg_iz ~

Beilagensalat

Blattsalate mit hausgemachtem
Dressing, Lauch, Sellerie,
Karotte, Rettich, Tomaten, Mais,
Salatgurke, Rote Bete, Paprika,
Sprossen, Kresse, Kohlrabi,
Basilikum-Mozzarella-
Wurfel, Radieschen

6.80 ev%gg_iz -

Den Beilagensalat konnen
wir fUr Sie auch vegan/
vegetarisch zubereiten.

Beilage

Bratkartoffeln

mit mediterranen Krautern
440  Sveqan’

Pommes frites
4,40 evggg/u’;-

hausgemachte
Spatzle oder
Gnocchi
4,40 evz(gg_if, ~

Tagliatelle
4,30 ewgg_(b’,-

SofB3en

Pfefferrahmsofe, Bratensof3e,
KasesolRe, RahmsoRe

4,90

PfifferlingsoBe
5,60

JagersoBe
5,20

Ketchup, Mayo
100
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Lauwarmer Ziegenkase

auf gebratenen Jonagold-
Apfelringen mit Honig
gratiniert mit gerdsteten
Pinienkerne und
Parmesanhobel dazu
ein kleiner Wildkrautersalat
mit Himbeer-Vinaigrette
16,80 evegg_ie’\-

Eingelegter Schafskase

uberbacken mit buntem
Paprika-Tomaten-Ratatouille,
dazu Baguette

15,80 evggg_&a %

Tiroler Spinat-

Serviettenklo3

mit KasesolRe, Pinienkerne
und gehobeltem Parmesan

16,60 3 veqqie s

Kase-Spatzle
hausgemacht, frisch aus
der Spatzle-Presse, mit
gerosteten Zwiebeln und

einem Beilagensalat
17.80 emgg_&’:

Wildkrautersalat

mit Himbeer-Vinaigrette
und geraucherten Lachs,
einem kleinen Ziegenkase
sowie gerostete Pinienkerne
und gehobeltem Parmesan

18,60

Der groBe vielfaltige
Spelzenhof Salatteller

Blattsalate mit hausgemachtem
Dressing, Lauch, Sellerie, Karotte,
Rettich, Tomaten, Mais, Salatgurke,
Rote Bete, Paprika, Ei,
Kresse, Kohlrabi, Basilikum-
Mozzarella-Wurfel, Radieschen,
Wassermelone, Krauter-
Knoblauch-SofRe sowie
knuspriges Baguettebrotchen

1750 3 veqqie %

mit Hahnchenbrust
19,80



Kartoffelteigtaschen ?ﬁd@ZiSGIfw %Md%ﬂ

hand- und hausgemacht aus
der Berber-Kartoffel, mit pikanter
PilzfUllung, RahmsoRe und einem
kleinem granen Salat

1990 Ein paar Pfalzer
Gnocchi 7 Bratwirste
hausgemacht aus der Quarta- Tagliatelle mit Sauerkraut und Brot
Kartoffel mit rotem Tomaten- Egﬁ:g@?gii:igﬁﬁ;;g lr;? 14,10
Waias\é\é{i\lgfssdztrf?pg;en— 17.90 . . Pfalzer Saumagen
garten, Rucola, o Ein paar Pfalzer 2 angebratene Scheiben,
gehobeltem Parmesan und ] Leberknodel Sauerkraut und Brot
Kleinem grunen Salat Zwei groBe mit hausgemachter BratensofRe, 1410
1890 Sveqqie s Semmelknodel Sauerkraut und Brot —
o __hausgemacht 16,70 Spelzenhof Teller
Krauter-Lachsfilet mt fr&sncdhsghl:;fgfsg;ngen - Bratwurst, Sﬂaumagen,
mit Tagliatelle und 19,90 hausg:errkw)aegw?grdgrlar]gellsorie,

Sauerkraut und Brot
18,30

pikanter SoBRe
22,90



Filue Mgm lite

Hahnchenstreifen

panierte Hahnchen-Streifen
mit pikanter CurrysoBe und
Pommes frites

22,30

Hahnchenbrust

Toskanisch

natur gebraten, mit Tomaten-
Paprika-Mix und Schafskase
dazu Pommes frites

22,80

Hahnchenbrust

exotisch
natur gebraten mit
Ananas, Trauben und
Tilsiter-Kase Uberschmelzt
dazu Pommes frites

22,30

Krauter-

Schweineriuckensteak

natur gebraten, hausgemachter
BBQ-SoRe und Drillingen

22,80

gefillte
Schweine-

ruckentaschen

brasilianisch, mit einer Farce
(aus Semmeln, gekochtem
Schinken, Goudakase)
dazu BrasilsoBe und
Kartoffelklchle

22,80

Ochsenbackchen

geschmort in BurgundersoB3e
dazu Kartoffelkiichle und kleinem
grunen Blattsalat

25,90

Wurstsalat mit Brot

mit Tomate, roten Zwiebeln,
Gurken, Mozzarellawurfeln,
Ei und Krautern

10,90

Wurstsalat mit
Bratkartoffeln

mit Tomate, roten Zwiebeln,
Gurken, Mozzarellawdurfeln,
Ei und Krautern

1380 g@.‘t’wﬁn&i’:

Wurstsalat

mit Pommes

mit Tomate, roten Zwiebeln,
Gurken, Mozzarellawurfeln,
Ei und Krautern

1380 g@m{jmi:-
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Schwem—sctmét—zea

Schnitzel Camembert

paniertes Schnitzel mit Preiselbeeren
und Camembert Uberschmelzt

21,90

Schnitzel Wiener Art

paniertes Schnitzel
mit Zitronen und Beilagensalat

21,90

1 Portion Preiselbeeren
1,80

Schnitzel Margaritha

paniertes Schnitzel mit
geschalten Fleischtomaten, haus-
gemachten Basilikumpesto und
Mozzarella Uberschmelzt

22,90

Schnitzel
Art Cordon bleu

paniertes Schnitzel mit
gekochtem Schinken
und Raclette-Kase

21,90

Schnitzel

Strammer Max

paniertes Schnitzel mit
gekochtem Schinken,
Raclette-Kase und Spiegeleiern

22,90

Schnitzel Hawaii

paniertes Schnitzel mit
gekochtem Schinken, Ananas
und Tilsiter-Kase uberschmelzt

21,90

Schnitzel Salbei

paniertes Schnitzel mit
Salbei-Rahm und Parmesan

21,90

Sommer-Schnitzel

paniertes Schnitzel mit
Tomaten-Paprika-Mix (Ratatouille)
und Schafskase

22,90

Schnitzel Jager Art

paniertes Schnitzel
mit frischen Champignos
und RahmsoRe

21,90

Schnitzel Pfifferlinge

paniertes Schnitzel
mit frischen Pfifferlingen
und RahmsoBe

22,90

Schnitzel Pfeffer

paniertes Schnitzel mit
Gruner-Pfeffer-Rahmsof3e

21,90



